Pour plus de détail rejoignez nous sur notre site internet
www.hotel-pontdesenard.com

Ou

Sur notre page Facebook

@lepontdesenard

Guventsy & Tarl Liong Ay [958

enasi

BAR ° RESTAURANT
HOTEL * TRAITEUR 4

(Jatle Tiailent,

Du lundi au samedi & partir de 6 personnes

Pour le dimanche merci de nous consulter

A commander au plus tard 8 jours
avant votre prestation

TARIF 2022

Le Moulin de Sénard, Saint Hilaire de Loulay
85600 Montaigu Vendée
Tél: 02.51.46.49.50
www.hotel-pontdesenard.com

contact@hotel-pondesenard.com
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Le EZAMPAGNARD 11,00€

Meli-mélo de Salade (3 Variétes) / Tenine de foie de volaille

Roti de Beeuf et Porc Ou Plat de charcuterie (5 variétés) / Chips [ ]
Fromages (2 variétés)

%]

Tartelettes aux pommes

Le GOURMAND 17,00€

Meli-mélo de Salade (3 Variétes) / Tenine de Foie de volaille & Terine de thon

] Supréme de poulet a la forestiere (choud)

ou
: e -
3 Jombon & l'os, jus & l'estragon (chaud)

Fromages (2 variétés)

Vernine mousse vanille, pommes caramélisées et crumble

-

[ Ces Ogrs/per

1.60€

Taboulé / Piemontaise / Sala

NASs) P de 6 personnes .

oise / Salae

Salade Estivale (Avocat, Agrumes, cre mais, S b : cocktal

3t sauce mou-

1

Salade Fermiere (Pommes de terres, ceuf
tarde...)

ates, po

Salade Vendéenne (Chouy, lordgsgiiomoges. . .)

Salade Océane (courgettes, saugigh , fomates,
sauce citron. ...) /

Duo carotte et céleri

e endive aux fromages

Macede . lequme. e )é*
Champignons cré Sbes

SfBE de gésiers & lardony M350 € Nypart

[« localion oe vassselle

Sur notre carte traiteur la Iocq’@}m plus de la prestation

- L'ossiette grande ou PEHTE. .. ... ..o o 040 €

- Les couverts (1fourchette, 1couteau et 1 o e . 0.50 &)
| N 1

-Les coul@rf‘s & poisson (fourchette / coutequ)................o 0.40 €‘

-La cuillér[e{ a &iesser’r OU QI SOUDE. ..ottt e e 030€

W hers

| vere. .. / ...................................................................................... OA”II

|
L

- Une sous fasse + Cuillere QuCafe. . ..o 0.10 i\i '(
| s' / \ |
- | Fotmute € vaigselfe? 1.50 € | B
‘ |
' ¥ :

| \
rande assiette, 1 petite assiette, | j
1 fourchette, 1 couteau, 1 cuillere o dessert et 1 vere

- Percolateur 40 tasses et 100 tasses. ....... 0w
- Norvégienne (offert & partir de 30 pers
- Chaffing dish (offert & partir de 25 persdﬁn‘ék

- Réchaud avec gaz (offert & partir de 50 personnes)

- Etuve Electique .. oo 3000 €

Pour la location de matériel, une caution vous sera demandée A rendre non lavée

Lo [wtaigon
A prendre sur place ou A livrer sur le lieu de votre choix & partir de 30 personnes,

300€ minimum de prestation et jusqu'a 25km maximum (hors kebab)

Cratuit dans un rayon de 10km, forfait de 26 € pour un périmétre de 11 Km & 15 km
Forfait de 60€ pour un périmétre de 16km & 25km .



%@5 4@%@% JWAW & partir de 6 personnes

Garnitures non inclues

- Dos de Cabillaud, creme de Muscadet.......... 660 €
- Pavé de Merly, sauce crustacés........ovnt. 6,10€
- Dos de Sandre au beure blanc............. ... 810€
- Demi Homard thermidor ......................... 2300 €
- Brochette du pécheur sauce Américaine. .. ......9,

(saumon, gambas et poisson du marché)

- Noix de Jombon marinée sauce miel et moutarde ... .. .6,50 €
- Cuisse de Canard confite, jus au épices douces. ... ... 7,50 €
- Noix de joue de porc confite & la périgourdine.........7,50 €
- Emincé de Veawu braisé a la creme de morilles. . ... 850 €
- Tounedos de filet de Beeuf fogon Rossini ..............12.50 €

- Brochette daiguillette de poulet sauce massala. ... ... .. 570€

KEBAB de VOIOiIIe a partir de 10 personnes

Viandes cuisinées + sauce blonche. ... 2,50 €

Viandes cuisinées + pains+ sauce blanche. ... 3.60 €

Viandes cuisinées/pains/sauce blanche/salades/tomate/oignons rouge 5.00€

Pain supplémentaire. ... 100 €

Sauce supplémentaire. .. 0.40€

A partir de 6 personnes

Assiette Terre et Mer

(jambon de pays, magret fumé, saumon fumé,
terrine de poisson, et creme aux herbes)

XKk k%K

Supréme de poulet jaune braisés,
Sauce miel et romarin
Cratin de pomme de tere
Et poélée forestiere
Ou
Pavé de Merlu, sauce crustaces
Cratin de pomme de tere
Et Fondue de poireaux

KKk k%K

Plateau de fromages 3 variétés et salade verte

kKK k%K

Verine facon snickers,

chocolat au lait et cacohuetes

- Pomme de terre paysanne 1.30€ [unité
- Gratin de courgettes / tomates 1.30€ ['unité

- Assiette de légumes 6.50 €

NOS PlO‘I’S a ’rhémes MOiSOﬂ & partir de 20 personnes

Choucroute vendéenne
(choux, poitiine, jarret, saucisse, muscadet, pommes de terre). ...........10,60 €

Choucroute delaMer ..o L LOO €

(crevettes, moules, saumon, hadock, colin, choux, pommes de terre , beurre nantais)

COUSCOUS MOISON. .+« v v e et e e e 990 €
Tajine de Poulet. ... 990 €
Cochon de Lait réti et ses pommes de terres grenailles.. .. .. ... .8,50 €

). D0 €
ROUGAIE e 950 €

Jambalaya ..

Nhésitez pas & nous contacter pour dautres

plats & themes (Cassoulet, kefta,
Catoplan. ... ).

% Qqug & partir de 6 personnes

- Gratin de pommes de tere

1,00€ 'unité

- Tomate & la provencale

- Flon de legumes

- Poglee forestiere 1,90€ les 2 garnitures

- Poelée de legumes Au choix

- Fondue de poireaux
- Mousseline de céleris

- Pommes fruits rofies

> P
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%ﬂj« ﬂ/ﬂl‘bﬁ% & partir de 6 personnes

- Plateau de fromages (Brie, Emmental, Fourme dAmbert). ...... ... 2,50 € (pers)
- Croustillant de Cur@ NanTQis. . . ..o oee e 2.00 € (pers)
SSalade verte. 0.50 € (pers)
- Duo vendéen , tomme de Vendée et Maillezais................... 2.65 € la port

%"’5’ %"@d partir de 6 personnes

Nos gateaux entiers 3.30€ la part
Fraisier, Framboisier (de mai & septembre)

Poirier (foute lannée)

Abricotier (juillet & aoot)

Le Pti Normand : biscuit génoise, craquant praling, pomme caramélisées et mousse caramel
Le Moulin : biscuit noisette, craquant praling, poires caramélisées et mousse pralin

L'Yprésis : biscuit génoise, craquant pralingé, mousse vanille et framboise, gelée de framboise
L Exotfique : biscuit coco, mousse ananas et mangue, craquant noix de coco

Le Prestige : trio de mousse chocolat noir, blanc et au lait, pralin et biscuit génoise

Le Montélimar : biscuit aux éclats de nougat, mousse framboise et mousse nougat,

[ Estival : Biscuit madeleine, mousse cifron et mousse fruits rouges, gelée de fruits rouges
L'Agrumes: biscuit pain dépices, mousse orange et mousse citron

Le verger : Biscuit génoise, poires caramélisées et mousse vanille

Tarte aux pommes ou fruits CUItS. . ... ... . 1,70 €

Tarte aux fruits frais. ... 2,30 €

Nos Verrines desserts 2.70€ la part
Verrine « Sénard » pomme et mousse speculoos
Tiramisu & la confiture de lait

Verine vanille fruits rouges crumble

Verine mousse riz au lait, coeur framboise crumble pistache

Duo Salade de fruit et Mousse Chocolat 2.50 €

Terrine de foie de volaille
15 personnes : 16,00 € ou 30 personnes : 25,00 £

L L

Brochette de Melon et jombon creme de Porto (saisop eStale)................... 450 €
Millefeuille aux deux saumons , citron et baiesroses.,. ... 550 €

Foie gras et chutney doignons du MOMBNT. . . ... . deee et et 700 €

Assiette Terre et Mer f \

(jombon, mogret fumé, saumon fUmg, terri 8eRoisson, herbes)........6,00 €
Charlottine de legumessgmbon de Ve sleri.. .S ... 500€

Plateaux de chorﬂﬁrerie, SVOoeg, . ......° " Y

Cratine de‘eoux aux légumes prov -1-@.\‘

Coquille Saint] ocquv « MO

-

Menu enfant 9.50 €

Assiette de charcuterie
ou
Salade de saison
kK kKK
Aiguillettes de poulet sauce supréme
Pomme de tere grenailles
kK kKK
Mousse au chocolat
Qu

lle flottante




